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京の伝統食材と現代トレンドが見事に融合
粋を極めた珠玉のチーズテリーヌ

京峰石
素材本来の持つ魅力を存分に引き出すべく、至ってシンプルな行程を経て手掛けられたチーズテリーヌ「嵯峨」。こだわり食材の絶妙な組み合わせは、同店だけでお愉
しみいただける貴重な味わいだ

柚子果汁の清涼感と、西京味噌のまろやかな甘み。京の都で長い間愛され続けてきたこの２つの食材の魅力こそが、唯一無二の絶品チーズテリーヌの要だ。コーヒー
や紅茶はもちろん、ワインや日本酒とも相性抜群の京スイーツをお試しあれ

古都の食文化をまろやかなチーズテリーヌに閉じ込めるという、
これまでにない愉しみ方。新感覚の京スイーツをぜひご賞味い
ただきたい

嵐山を越えると見えてくる京都
は、今までとは違った美しい自
然景観は、心を和ませ癒しを提
供してくれる。古都の歴史と現
代の美食が交わる瞬間をお楽し
みいただきたい

「嵯峨（税込 3,800 円）」は全７切入。個包装なのでご家族やお仲間と気軽にシェアできる。
お取り寄せ・店頭販売、どちらも冷凍でのお渡しとなっており、解凍時間を調整してお好
みの状態でご堪能いただけるが、冷蔵庫に移して約1時間半～2時間程度が〈京峰石〉のチー
ズテリーヌを最大限に味わえる。店舗では 3切入（税込 1650 円）も販売

お問い合わせ
●075-406-0120
●住所／京都市下京区高辻堀川町366-2　
　　　 ソルレヴェンテ堀川高辻1階
●営業時間／9:30 ～17:30
●定休日／土曜日、日曜日
●https://kyouhouseki.com/
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